é . ° Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du
Aime-Ia-Plagne Menus juin 2026
PAYS D'ART ET D'HISTOIRE e . ,—:

Semaines Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Chou-fleur Sauce fagon cocktail Carottes rapées Vinaigrette a la Concombre Vinaigrette fromage blanc
Emincé de cuisse de poulet O Sauce _ framboise Courgette rapée Vir'1aigrette Jambon blanc porc' Label sauce 0
barbecue Filet de saumon MSC Sauce curry doux Tomate farcie mayonnaise
1au5juin ) Potatoes (sv : Tomate fraiche fagon tomate (sv : CEufs durs Sauce mayonnaise
(sv : Jambalaya aux légumes) Yaourt nature BIO GAEC La Grange farcie/émincé de pois Bio) Salade de coquillettes Bio, tomate et
Boulgour Gaufre liégeoise Le rond HVE de la ferme des Ayguees mais Vinaigrette
Gouda Bio ¥ Compote fraiche pomme bio/framboise Suisse fruité
Pomme Pastéque
Salade de pommes de terre, Meélange de coquillettes Bio et tomates Guacamole au fromage blanc Chips
Melon mais Vinaigrette a |'estragon Vinaigrette a I'huile d'olive Tortilla
8 au 12 juin Carottes et pois chiches a |'orientale Saucisse de Toulouse () Réti de dinde () Sauce mayonnaise Chili con carne
Semoule Bio (sv : Saucisse végétale fagon chipo) (sv : CEufs durs Sauce mayonnaise) (sv : Chili sin carne)
Yaourt arbme ananas au lait de la Haricots verts Bio persillés Courgettes persillées Riz de Camargue IGP pilaf
ferme des Ayguees Cantal AOP ¥ Yaourt HVE GAEC La Belle étoile Vache qui rit Bio #&¥
Abricots Liégeois vanille Pomme VER Flan nappé caramel
Pasteque Salade verte Vinaigrette
15 au 19 juin Concombre Vinaigrette au fromage Emincé cuisse de poulet O Sauce au jus Bolognaise de boeuf Tomates Vinaigrette ciboulette
blanc s, N (sv : Bolognaise de lentilles Bio) Filet de colin d'Alaska MSC Sauce
Pastasotto aux courgettes et fromage ail (sv: Emince vegeta.l au pois Bio Sauce au Macaronis Bio mayonnaise
et fines herbes jus) . #¥ Emmental Bio rapé Ratatouille
s . ) Boulgour Bio R B
#F Mimolette Bio ) ) ™ Creme dessert HVE de la ferme des Yaourt Bio nature =¥
Banane Bio zgs Sa'r;\;[ Nect'alre' AOP 1% ayguées caramel Clafoutis a I'abricot
ectarine jaune
Vinaigrette Melon jaune Salade verte Vinaigrette a I'estragon
Rougail de saucisses Filet de limande MSC Sauce aneth Gratin aubergine/pommes de terre au Haricots beurre Vinaigrette a I'ail
22 au 26 juin (sv : Rougail de saucisses végétarien) Printaniere de légumes beeuf facon moussaka ! Salade de perles, mimolette, tomates
Riz de Camargue IGP pilaf Yaourt HVE GAEC La Belle étoile (sv : Gratin aubergine/pommes de terre et mais Vinaigrette
Brie Beignet framboise au fromage) Fromage blanc
Nectarine jaune Cantal AOP ¥ Péche
Compote fraiche pomme Bio vanille
Légendes: (13 Bio o) Produits labellisés @ Régions ~ Plat signature () Origine France
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Nos menus sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. Q




