
 

Semaines Lundi Mardi Jeudi Vendredi 
 
 
 

1 au 5 décembre 

Perles de pâtes Vinaigrette au ketchup 
 Emincé de cuisse de poulet       Sauce 

champignons 
(sv : omelette nature) 
 Carottes CE2 à l'ail  

Vercorais  
 Orange Bio         

  
 Endives Vinaigrette au miel  

 Jambon blanc porc Label Rouge  
(sv : égrainé végétal de pois 

Bio) sauce tomate 
 Penne Bio  

 Emmental Bio râpé        
 Flan au chocolat 

  

 
Chou rouge râpé Vinaigrette aux 

pommes 
 Filet de Poisson pané MSC  

  Épinards à la Béchamel 
  Yaourt nature BIO GAEC La Grange   

 Quatre quart du chef nature 
    

  
Betteraves Bio  Vinaigrette à la 

framboise 
 Quenelle nature Sauce tomate 

 Haricots verts Bio persillés  
 Edam Bio      
 Pomme VER  

 
 

8 au 12 décembre 

   
Salade verte Vinaigrette à l'ail 

Filet de limande MSC Sauce à l'orange 
Petits pois CE2 au jus 

Brique de vache HVE les 4 fermes 
Liégeois chocolat 

   

  
Céleri râpé Vinaigrette au fromage 

blanc et ciboulette 
Rôti de dinde      Sauce champignons 
(sv : Curry de carottes et pois chiche 

Semoule Bio  
Bûche du Pilat  

Poire 

Mélange de coquillettes Bio et 
maïs vinaigrette 

 Sauté de porc  Sauce paprika 
(sv : falafels Sauce paprika) 

 Gratin de chou-fleur CE2 béchamel  
 Yaourt Bio nature        

 Compote fraîche pomme Bio et coing 

  
 Potage de légumes (concentré) 

 Chili sin carne 
 Riz de Camargue IGP pilaf  

 Cantal AOP      
 Kiwi Bio  

 

 
15 au 19 décembre 

 
Taboulé d'hiver (semoule Bio)  

Saucisse de Toulouse       Sauce au jus 
(sv :  Boulettes blé panées façon thaï) 

Haricots verts Bio à l'échalote  

Yaourt nature BIO GAEC La 
Grange    

Pomme VER  

  
Carottes râpées Vinaigrette à l'orange 

Bolognaise de bœuf  
(sv : bolognaise de lentilles Bio) 

Coquillettes Bio 

Fourme d'Ambert AOP       
(régional)       

Flan nappé caramel 
 

        Feuilleté au chèvre  
 Filet de saumon MSC  Sauce crustacés 

 Pommes pin 
                   Clémentine   

 Bûche de Noël du chef 

  

 
Brocolis Vinaigrette 

Gratin de gnocchis sarde, camembert 
et thym 

Suisse sucré 
Poire 

 
 
  

 
                          
  

  

 

 

Légendes :  Bio          Produits labellisés    Régions    Plat signature    Origine France  

Nos menus sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.      

Bénéficie de l’aide de l’Union Européenne dans le cadre du 
programme "Laits et Fruits à l'école" 
 
 


