
 

Semaines Lundi Mardi Jeudi Vendredi 
 
 
 

2 au 6 juin 

  
 Carottes râpées Vinaigrette à l'orange 

 Quenelle nature Sauce tomate 
 Haricots verts Bio persillés  

 Petit moulé nature  
 Nectarine jaune 

   

 
Salade de blé aux petits 

légumes Vinaigrette 
Sauté de poulet sauce au jus 

(sv : pavé de merlu MSC sauce dijonnaise)  
 Printanière de légumes 

                            Edam Bio  
Pêche 

  
Salade iceberg Vinaigrette balsamique 
Saucisse de Toulouse   Sauce au jus 

(sv : boulettes panées de blé façon 
thaï Sauce au jus) 

Purée de pommes de terre 
Yaourt Bio nature  

Cake du chef aux pépites de chocolat 
 

 
Haricots verts Bio vinaigrette 

Filet de lieu noir MSC sauce crème 
Semoule Bio 

Tomme noire IGP  
Flan nappé caramel 

 
 

9 au 13 juin 
 

 
 

FÉRIÉ 

 
Betteraves Bio vinaigrette 

 Gratin de gnocchis sarde à la provençale 
 Yaourt Bio nature  

 Gaufre liégeoise 
   
  

  
Concombre vinaigrette fromage blanc 

 Perles d'orge et pois chiche   
 Légumes couscous 
 Camembert Bio  
 Éclair au chocolat 

  

  
Cake du chef olives et fromage 

Filet de Poisson pané MSC 
Courgettes persillées 

Yaourt arôme banane au lait de la ferme 
des Ayguees 

Nectarine jaune 
 

 
16 au 20 juin 

 

Salade iceberg Vinaigrette au xérès 
Allumettes de porc carbonara  

(sv : carottes-pois chiches orientale) 
Penne Bio 

Emmental Bio  
Crème dessert au chocolat 

 

Chou-fleur Vinaigrette 
  Omelette au fromage  

 Pommes de terre cubes rissolées, 
ketchup 

Yaourt Bio nature       
 Abricot HVE 

  

 
Salade de haricots verts Bio, tomates et 

maïs vinaigrette à l'échalote 
 Brandade de colin MSC 

 Edam Bio        
 Nectarine jaune   

 Tomates Vinaigrette 
Boulettes au boeuf  Sauce barbecue 

(sv : Chili sin carne) 
Riz Bio Pilaf 

Yaourt arôme fruits de bois au lait de la 
ferme des Ayguees 

Clafoutis aux cerises 
 

 
 

23 au 27 juin 

 
Carottes râpées Vinaigrette au citron 

  Paëlla végétarienne au riz Bio    
 Saint Paulin 

 Pomme HVE  
    

 
Concombre Vinaigrette aux fines herbes 

Emincé de filet de poulet  sauce curry 
(sv : émincé végétal  pois Bio sauce curry 

Pommes de terre noisette 
Vache qui rit Bio   

Melon 
 

 
  Salade iceberg Vinaigrette 

 Lasagnes au bœuf  
(sv : CC Lasagnes aux épinards et féta) 

Yaourt Bio nature        
 Nectarine blanche 

 

 
Pâté de campagne CE2  

(sv : terrine de légumes Sauce 
mayonnaise) 

Filet de Poisson pané MSC  
 Gratin de courgettes 

 Brie 
 Abricot HVE 

Légendes :  Bio          Produits labellisés    Régions    Plat signature    Origine France  

Nos menus sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.      

Bénéficie de l’aide de l’Union Européenne dans le cadre du 
programme "Laits et Fruits à l'école" 
 
 


